MAKIS - Rouleaux aux feuilles d’algues, servis par six.

~Saké:saumon. . . . . . . . . . . . . . . . . .b90€
- Tekka : thon . . . . .. . . . . .740¢
‘- California rolls : saumon, avocat mayonnalse . . . . . .750¢
1 Avocado:avocat. . . . . . . . . . . . . . . . .b55B0E
" Kampyo : gourde marinée . . . . . . . . . . . . .530€
) Kappa : concombre . . . . . . . . . . . . . . . .430¢€
4 2%, SUSHIS - Servis par deux. Tous nos sushis sont sans gluten sauf 'unagi.
Sakeé : saumon . . . . 5.60€ Unagi : anguille. . . . 5.80¢€
%?%udrgu:r;ggn" C gggg Aburi saké : saumon mi-cuit 5.30 €
Ebi : crevette cuite . . . 4.50 € Gyu tataki : beeuf mi-cuit  5.60 €
i .. SASHIMIS - Tranches de poisson cru sans riz.
6 pieces saké : saumon. . . . . . . . . . . . . .880¢€
6 pieces maguro:thon. . . . . . . . . . . . . .970¢€
6 pieces tai : daurade . . . . . . . . . . . . . . .890¢
y 2%, CHIRASHIS - Tranches de poisson cru sur un bol de riz vinaigré.
Chirashi : saumon, thon, daurade, crevette . . . . . . . 15.90€
Chirashi saké : saumon. . . . . . . . . . . . . .1560¢€
Chirashi maguro : thon. . . . . . . . . . . . . . 16.50¢€
Chirashi deux poissons au choix . . . . . . . . . . . 16.20¢€
Supplémentdavocat. . . . . . . . . . . . . . 200¢€
Y20, ASSORTIMENTS - Sélection du chef selon arrivage.
Plateau pour une personne : 4 sushis + 6 makis + 8 sashimis . . 25.90 €
Plateau pour deux personnes : 8 sushis + 12 makis + 16 sashimis 48.80 €
Assiette de 6 sushis+3makis. . . . . . . . . . . 1590¢€
Assiette de 6 sushis + 3 makis tout saumon. . . . . . . 16.90€
Assiette de 12 pieces sashimis . . . . . . . . . . . 16.60€
Assiette de 18 piecesmakis. . . . . . . . . . . . 1570¢€
W4 Assiette de 18 pieces makisvegan. . . . . . . . . . 14.10¢
ENTREES
Y " T4 Edamamé : féves de soja vertcuites. . . . . . . . . . .430€
Torishio lemon : poulet au citron longue cuisson, sauce au yuzu . . 7.40 €
Aburi saké : émincés de saumon mi-cuit, sauce auyuzu . . . . 6.60€
Aburi unagi : fines tranches d’anguille grillée, sauce kabayaki . . . 6.80 €
Gyu tataki : émincés de beeuf mi-cuit, sauce au yuzu . . . . 6.90€

| . Ebikomezuaé: crevettes, algues wakamé, concombre, navets, vmalgrette 6.20 €

Salade d'avocat : avocat, concombre, betterave, tomates cerises, sauce sésame 5.20 €

W4 Hiyashi wakamé : petite salade d’algues marinées . . . . . . 4.70€

Brochettes Yakitori : trois pieces de brochettes de poulet . . . . 8.50€

NOUILLES FROIDES

Hiyashi ebi soba ou Hiyashi ebi udon :

Nouilles froides, crevettes, demi-ceuf mollet, poireaux, wakameé, concombre,
tomates cerises, tenkasu, gingembre rappé, sauce mentsuyu . . .11.70€

M Optionvégan . . . . . . . . . . . . . . . . . . .970¢

Cette carte est lavée et q/égu%ectée apres c/wu/ue ulilisalion.

SOUPES DE NOUILLES CHAUDES

W4 Kaké yasai, bouillon de légumes aux nouilles soba ou udon au choix 9.20 €

Tori shio, bouillon de Iégumes, nouilles soba ou udon au choix,

poulet Iongue cuisson . . . . . . .1130¢
Ebi shio, bouillon de Iegumes aux nouHIes soba ou udon au choix,
avec des crevettes . . . . . . .1130¢

Shoyu ramen, bouillon de poulet & solja avec nouHIes ramen,
fines tranches de porc, demi-ceufmolfet . . . . . . . . 11.80€

Tonkotsu ramen, bouillon au porc avec nouilles ramen,

fines tranches de porc, demi-ceufmollet . . . . . . . . 11.80€
Paitan ramen, bouillon de poulet nouilles ramen, poulet

demi-ceuf mollet . . . . . . . .1230¢
Miso ramen, bouillon au miso a base de poulet avec nouilles ramen,

fines tranches de porc, demi-ceuf mollet . . . .. . . 11.80¢

FORMULE DU MIDI* 13.60 €

e Bento du jour
» Soupe miso ou un mini dessert
e Un café ou thé vert Sencha

[ De 12h a 15h - Sauf dimanches
& jours fériés. En nombre limité ]

PLATS CHAUDS

Donburi : plat servi dans un bol de riz chaud & salade.
Bento : boite japonaise a plusieurs compartiments,
composée d'un plat chaud, du riz & de la salade.
Yakitori, brochettes de poulet 13.80€ 15.20€

Saké no misoni, saumon grillé, sauce miso 14.00€ 15.50 €
Akami yakiniku, émincés de beeuf, sauce barbecue japonaise 15.80 € 17.30 €

BENTO ENFANT 12.50€

* Brochette yakitori usqu &
* Saucisse japonaise 10 ans
* Makis

* Riz blanc

* Un dessert
* Un sirop en boisson, au choix

SALADES
¥4 Salade d’algues, vinaigrette :
Algues hiyashi wakamé, algues wakamé, crudités, salade verte . . 9.80 €
Salade aux crevettes & avocat, sauce sésame :
Crevettes, avocat, crudités, saladeverte . . . . . . . . . 1220€
Salade Gyu tataki, sauce au yuzu :
Emincés de boeuf mi-cuit, crudités, salade verte . . . . . . 13.80€
Salade Kaisen, sauce au yuzu :
Poissons crus, algues, crudités, salade verte . . . . . . . 16.00€
~ ACCOMPAGNEMENTS y
. Rizblanc?. . . 240€ | . Rizblancvinaigré ™. . . 2.60¢€

: Onigiris : triangles de riz au shiso 74 ou au saumon

. ¢ Al'unité 3.50 € | « Pardeux 6.00 €

EAU MINERALE
Tau. . . 33¢.3.90€ | 750. 6.00 €
Plate ou pétillante

/| Soupe miso . . . . . . .250€
¥4 Zaru-soba ou Zaru- udon nowlles fr0|des & sauce mentsuyu . . 560€
DESSERTS
Tiramisu au thé matcha*, servi avec des éclats de pralines. . . 6.60€

" Shirogoma Panna cotta*, panna cotta au sésame, sirop de kuromitsu 5.90 €

Verrine de crumble aux pommes*, mousse de yuzu, coulis de mangue 6.50 €
[Version sans gluten possible a la demande]

Fondant matcha au coeur chocolat noir : .
Servi avec creme anglaise, coulis de framboise, éclats de pralines . . 6.90 €

Café* ou Thé vert Gourmand* . . . . . . . . . . . . . .790¢

"4 Daifuku, pate de riz aux haricots rouges

Parfums : voir notre ardoise . . ¢ Al'unité 3.00 € | « Pardeux 5.70 €

Daifuku ice, creme glacée enrobée d’'une fine pate de riz
Parfums : voir notre ardoise . . o A l'unité 3.00 € | « Pardeux 5.70 €

THES VERTS JAPONAIS

Gyokuro 4ie

Thé vert supérieur . . . . . 4.00€
Sencha

Thévertnature. . . . . 3.40¢€

Matcha latte o
Thé vert matcha &ie = lait . . 4.00 €

Genmaicha

Thé vertaurizsouffle . . . . 3.80€
Hojicha &ie =

Thé verttorréfié . . . . . . 3.50€

AUTRES THES & TISANES
Thé vert éie =

Au jasmin ou a la menthe . . 3.70 €
Tisanes &ie =
Camomille ou verveine . . . . 3.60 €

@ CAFE EXPRESSO . . . 1.80¢€

* Tous nos plats sont disponibles a emporter, réduction -15% du prix de la carte,
sauf les plats & desserts indiqués par un astérisque [*].

y. Notre saumon cru
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L’Annexe participe a I'opération Café Solidaire
de la fondation Bordeaux Mécenes Solidaires.
Grace a vous et a UAnnexe, une petite partie du
prix des produits estampillés Café Solidaire est
reversée a des associations locales qui luttent
contre les précarités et favorisent I'insertion
professionnelle. Merci !
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L'Annexe participe a I'opération Café-Solidaire
de la fondation Bordeaux Mécénes Solidaires.
Grace a vous et a LAnnexe, une petite partie
du prix des produits estampillés Café Solidaire
est reversée a des associations locales qui
luttent contre les précarités et favorisent
I'insertion professionnelle. Merci !

Issu du Issu de
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équitable biologique

RAMUNE LIMONADE JAPONAISE

&9 Café .

Yuzu ou litchi ou fraise ou nature . 20c. 4.40 €
QYUZU TONIC
Boisson gazeuse a base de quinine et de jus de yuzu . 20c. 3.40 €
SODA LEMONAID*- Bio & Equitable =
100% jus de fruits pressés naturels, au sucre de canne roux.
- Citron vert . 33 4.00 €
- Fruit de la passmn 33c. 4.00 €
- Orange sanguine . 33cq. 4.00 €
SODAS CLASSIQUES
Orangina . . 250, 3.80 €
Coca-Cola - Coca- Cola Zero 33c. 3.80 €
SIROPS
Calpis, sirop japonais aux ferments lactiques . 2.60 €
Sirops Bio de Meneau ® 2.60 €
Grenadine, menthe, citron, V|olette fleur de sureau.
JUS DE FRUITS Bio de MENEAU =
Pamplemousse ou pomme du Lot-et-Garonne ou
abricot ou tomate de Marmande ou orange . 25c. 4.00 €
THE GLACE JAPONAIS
100% naturel, sans gluten, sans conservateur, sans sucre.
Pokka, thé vert japonais . 50c. 5.00 €
THES GLACES CHARITEA - Bio & Eqwtable ml
100% jus de fruits pressés naturels.
- Thé vert, gingembre . 33c. 4.00 €
- Rooibos, fruit de la passion . 33c. 4.00 €
- Thé noir, sirop d’agave, citron . 33a. 4.00 €
EAU MINERALE
Tau - Plate ou pétillante . 33d. 3.90€ | 750 6.00 £
THES VERTS JAPONAIS
Gyokuro, thé vert supérieur Bio E 4.00 €
Sencha, thé vert nature . 3.40¢€
Matcha latte, thé vert matcha B|o E, Ialt ) 4.00 €
Genmaicha, thé vert au riz soufflé . 3.80€
Hojicha, thé vert torréfié Bio = 3.50 €
Thé vert Gourmand . 7.90 €
AUTRES THES ) -
Thé vert au jasmin Bio ™ ou menthe Bio = . 3.70 €
CAFES @

1.80 €
Grand café . 3.50 €
Café noisette . 2.00 €
Café creme . 3.40 €
Grand creme . 4.40 €
Café Viennois . 470 €
Café Gourmand . 7.40 €
TISANES & CHOCOLATS CHAUDS
Tisanes Bio = camomille ou verveine . 3.60€
Chocolat chaud . 3.80€
Chocolat Viennois . 4.60 €
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APERITIFS & COCKTAILS

Umeshu, a base de prune . 6c. 5.70 €
Anzushu, a base d’abricot . 6c. 6.70 €
Yuzushu, a base de yuzu . 6c. 6.70 €
Nikka Gin 14c11 tonic, Qyuzu r2oci) . 9.50€
Nikka Vodka 14ci.1 tonic, Qyuzu r2oci . S 11.50€
Chu-Hi, Shochu & jus de pamplemousse Bio® . . . . 274 9.00 €

BIERES A LA PRESSION

Meteor Lager . 125¢. 1.50€ | 250. 3.00€ | s0c. 5.90 €
Meteor de saison . 125¢. 1.80€ | 250. 3.60€ | s50c. 7.00 €
BIERES JAPONAISES

Sapporo - Biere blonde . . 33c. 5.00 € | Ccanette50c. 6.50 €
Hitachino Japanese Classic AIe V|e||||e en f(ts de cedre 7%v. 33¢. 6.50 €
Hitachino Anbai Ale, fruitée 75%v. . . . . . . . . 33a 6.50€
BIERES BOUTEILLES ‘

Iki : biére blonde Bio au yuzu & authévert . . . . 330 5.50€
Iki : biere blonde Bio au gingembre & au thé vert B | | 330 5.50 €
VINS BLANCS

Chateau Acker-Perreau - Entre-Deux-Mers 125¢. 3.90€ | 750. 18.50 €
Domaine de la Colombette - Chardonnay 125c. 4.30€ | 750. 18.60 €
Chateau Petit Mouta - Graves . . . . 125a.5.60€ | 750 26.50 €
VINS ROSES

Domaine de la Colombette - Pays de I'Hérault 12,50. 3.70 € | 750. 16.80 €
' Exubérance de Clos Cantenac - Bordeaux 125¢. 5.60 € | 750. 26.50 €
VINS ROUGES

Chateau Bellevue La Randée - Bordeaux 125c. 3.70€ | 750. 16.80 €
Chateau Chante Alouette - Cotes de Bordeaux 125¢. 4.20€ | 75c. 18.80 €
Clos des Pins - Graves . . . . . . 1250 5.60€ | 750 26.50€
ALCOOLS JAPONAIS

Nikka Days : Blended Whisky - 40° V. 4d. 7.50 €

Suntory : The Yamazaki Whisky, smgle malt 12 ans - 43° V. 40.11.00€

Kuro Kirishima Shochu, alcool de patate douce - 25°V. . . 6a. 7.20 €
Peut étre servi avec de I'eau chaude : Oyuwari.

SAKES JAPONAIS NIHONSHU - geéeam,om% Megagoawe

& verres

L'abus d'alcool

Prix nets

est dangereux

pour la santé TTC
a consommer Service
avec modération compris

e Takara - Servi chaud ou froid . . . . . . . . 18d 6.80€
- Le verre servi froid . . . . . . 9a 3.50€
e Kuro Ninki Jwonat Giye - Servi chaud ou fr0|d . . . . 180 1050 €
- Le verre servi froid . . . . . . . o9a b5BOE
e Dassai EU45 Jwwmas Dat-girje - SerV| frals .. . . 18a. 1550€
- Le verre servifroid . . . . . . . . 9a 8.00¢
o Souden Zokubelsn. Junmas - Servi frais
Polissage 60% - Alcool 15° V. . . 30c. 26.50 € | 720.58.00 €
® Kuro Ninki Jwemas Giye - Servi chaud ou froid
Polissage 60% - Alcool 14.5°-15° V. . 300d.23.00€ | 720.50.00 €
e Ninki-Ichi Hatinal § - Servi frais
Polissage 60% - Alcool 7° V. - Bouteille . . . . 30c. 25.00 €
e Jokigen 7okubetsn Junmar Karakueki - A temperature ambiante
Polissage 55% - Alcool 16,1°V. . . . .. 72a.58.00 €
o Pure Jwumas Gige - Servi frais
Polissage 55% - Alcool 15,5°V. . . . . . . . . . 72¢.58.00€
e Dassai EU45 Jwwmar Dat- guya Servi frais
Polissage 45% - Alcool 14,9°V. . . . . . . . . 720.58.00 €
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